
 

 

 

 

 

 

 

 
KOCHVORSCHLÄGE  Sugerencias del Chef 

                                                                                                          

VORSPEISEN -  Entrantes   

+10% MWST 

Iberischer Schinken    (jamón de jabugo de bellota)…………..……….…………………... 22,80€ 25,08€ 

Tomate MªLuisa Salat (Thunfisch, getrockneter Thunfisch, Anchovis, Käse)(TomateMªLuisa) 21,50€ 23,65€ 

Thunfisch-Tartar   (Tartar de atún)……………………………………………………... 24,50€ 26,95€ 

Kabeljau  Kroketten    (Croquetas de bacalao caseras, 6 einkeiten)…………….….…...… 16,50€ 18,15€ 

Frischer Tintenfisch (Kalamar) mit grüne Soße    (Calamar fresco entero con salsa verde)... 19,50€ 21,45€ 

Caridea Garnelen (100 Gramm)    (Quisquilla)………………..……..………………….… 18,00€ 19,80€ 

Artischoken mit Stopfleber, Schinken und Trüffel    (Alcachofas al foie y trufa negra)….. 22,50€  24,75€ 

Entenleberpastete mit Preiselbeerenmarmelade   (Paté de hígado de pato con mermelada)... 20,80€  22,88€ 

Glasaal mit Ei und schwarzen Trüffel (100 Gramm)   (Angulas con huevo y trufa negra)… 95,50€ 105,05€ 

Frischer Kaisergranat, gegrillte oder gekocht (jede 100 Gramm )    (Cigala fresca)……...... 17,00€ 18,70€ 

Frische Garnele, gegrillte oder gekocht (jede 100 Gramm)   (Gamba fresca)………………. 19,50€ 21,45€ 

Austern (pro Stück)    (Ostras)…………………………………………………………… 4,50€ 4,95€ 

REIS- Arroces, Especialidad en arroces caldosos  

Thunfischbauch Paella mit Zwiebeln und Gemüse    (Paella de ventresca de atún)…….... 25,50€ 28,05€ 

Kabeljau Paella mit Tintenfisch und Gemüse    (Paella de bacalao fresco, sepia y verduras). 21,50€ 23,65€ 

Suppiger Reis  mit Hummer    (Arroz caldoso de bogavante)………………….………...… 25,00€  27,50€ 

Samtkrabben Paella   (Paella de nécora)…...……………………….………………….... 23,00€ 25,30€ 

Langusten Paella    (Paella de Langosta)……………………………………….………... 42,00€ 46,20€ 

“Senyoret” Reis (geschälte Meeresfrüchte paella)    (Arroz del Senyoret)……………….……. 18,50€ 20,35€ 

Foie Paella mit Ente, Pilzen und Artischoken   (Paella de foie con setas y alcachofas)…... 25,00€ 27,50€ 

Cremiger Reis mit Jakobsmuscheln, Pilzen und Artischocken   (meloso de vieiras)............ 24,00€ 26,40€ 

FLEISCH - CARNE  

Junges Lamm Koteletts  (Chuletas de lechal)……………………..….………………….. 24,50€ 26,95€ 

Sirloin-Steak  in Garnelen-Pilz soße    (Solomillo a la crema de setas y gambas)………...… 30,00€ 33,00€ 

Rib -eye Steak (jede 100 Gramm)    (Chuletón de buey  a peso cada 100 grs).…..…………….. 7,80€ 8,58€ 

FISCH - PESCADOS  

Seetenfel-und Garnelenspieß    (Brocheta de rape y gambas)……………………………... 26,50€ 29,15€ 

Kabeljau in Pinienkernen und Honig Soße    (Bacalao fresco a la salsa de piñones y miel).... 24,50€ 26,95€ 

Kabeljau in pil pil   (Bacalao al pil pil)………….……….…...………………………….. 24,50€ 26,95€ 

Seebarsch mit Venusmuscheln    (Lomo de lubina salvaje con almejas).…………..……….. 

Gegrillter Thunfisch    (Atún grill)……..…………………………………………….… 

26,50€ 
28,00€ 

29,15€ 
30,80€ 
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