
 

 

 

 

 

 

 

 

 

                   SUGGERIMENTI DELLO CHEF  Sugerencias del Chef 

                                                                                                          

ANTIPASTI -  Entrantes                   +10% IVA 

Pomodoro MªLuisa (tonno, mosciame, alici, formaggio)    (Tomate MªLuisa)……………….. 21,50€ 23,65€ 

Prosciutto ibérico   (jamón de jabugo de bellota)………….……………………………… 22,80€ 23,65€ 

Tartare di tonno    (Tartar de atún)……….………………………………….…………. 24,50€ 26,95€ 

Crocchette  di merluzzo   (Croquetas de bacalao caseras, 6 unità)…………………….…… 16,50€ 18,15€ 

Calamaro fresco in salsa verde    (Calamar fresco entero con salsa verde)………….……… 19,50€ 21,45€ 

Gamberetti (100 grams)    (Quisquilla)...……………………………………………….… 18,00€ 19,80€ 

Carciofi al foie , prosciutto e tartufo nero   (Alcachofas al foie y trufa negra)…………… 22,50€  24,75€ 

Pate di fegato  d’anatra con marmellata di mirtilli    (Paté de hígado de pato )…..…….. 20,80€  22,88€ 

Cieche con uova e tartufo nero (100 grammi)    (Angulas con huevo y trufa negra)……..…... 95,50€ 105,05€ 

Scampo fresco (ogni 100 grammi)   (Cigala fresca).………………………………….…….... 17,00€ 18,70€ 

Gambero fresco (ogni 100 grammi)   (Gamba fresca)………………………………….. …... 19,50€ 21,45€ 

Ostriche (unità)    (Ostras)…….………………………………………………………… 4,50€ 4,95€ 

RISO, SPECIALITÀ IN RISO IN BRODO - Arroces, Especialidad en arroces caldosos  

Paella di ventresca di tonno, cipolle e  verdure    (Paella de ventresca de atún)………….. 25,50€ 28,05€ 

Paella di merluzzo fresco, seppia e verdure    (Paella de bacalao fresco, sepia y verduras)..... 21,50€ 23,65€ 

Riso in brodo all’astice   (Arroz caldoso de bogavante)…………………………………… 25,00€  27,50€ 

Paella di necora   (Paella de nécora)………………………………………..…………….. 23,00€ 25,30€ 

Paella di aragosta    (Paella de Langosta)………………………………………….…….. 42,00€ 46,20€ 

Riso del Senyoret (frutti di mare pelati)    (Arroz del Senyoret de mariscos pelados)…….……. 18,50€ 20,35€ 

Paella  di foie , anatra, funghi e carciofi    (Paella de foie con setas y alcachofas)……….... 25,00€ 27,50€ 

Risotto paella con pettini di mare, funghi e carciofi   (arroz meloso de vieiras)…………. 24,50€ 26,40€ 

CARNE- CARNES  

Costelette di agnello  (Chuletas de lechal)………...……………………...………………. 24,50€ 26,95€ 

Filetto alla crema di funghi e gamberi    (Solomillo a la crema de setas y gambas)…...……. 30,00€ 33,00€ 

Bistecca di manzo  (ogni 100 grammi)   (Chuletón de buey,  cada  100 grs…………………... 7,80€ 8,58€ 

PESCE - PESCADOS  

Spiedino di rana pescatrice e gamberi   (Brocheta de rape y gambas)….…………………. 26,50€ 29,15€ 

Merluzzo alla salsa di pinoli e miele    (Bacalao fresco a la salsa de piñones y miel)……….  24,50€ 26,95€ 

Merluzzo in pil pil   (Bacalao al pil pil)………………….…...………………………….. 24,50€ 26,95€ 

Branzino alla salsa di vongole    (Lomo de lubina salvaje con almejas)…………...…….…. 26,50€ 29,15€ 

Tonno alla griglia (Atún grill)…………………………………………………………... 28,00€ 30,80€ 
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