Les suggestions du chef

|ENTREES: ENTRANTEY)

M® Luisa tomate (tomate val, le thon, séchés, thon, anchois, fromage) Tomate M* Luisa..........

Tartare de thon (Tartar de Qtin).................covueaiiisieeii e
Jambon ibérique de gland  (Jamon de jabugo de bellota)...................coooeviiiiiiiiinniinn..

Croquettes de morue maison (Croquetas de bacalao casetas, 6 iNités)..................c.c.oouen..

Calmars entiers frais avec sauce a ['huile d'olive verte (Calamar fresco entero con salsa verde)......

Crevettes (100 gr) (Quisquilla 100 gr)....c..c.ouviuiiiiniiiiiiiiii i
Artichauts et truffe noire foie Jabugo (Alcachofas al foie jabugo y trufa negra). .................
Pité de foie de canard avec confiture d airelles (Pate de higado de pato con confit arandanos). ..
Eel avec loeuf et truffe noire 100 gr ( Angulas con huevo y trufa negra 100 gr)..................
Homard frais par poids chaqaue 100 gr(Cigala fresca, a peso cada 100 gr)................coeuu.u
Crevettes frais par poids chaque 100 gr(Gamba fresca a peso cada 100 gr)..............c..c.coouen..
Huitres (unité) —(OSLrAS UNIAAd). . ............cooiiiiiniiiiiiiii i

\RIZ DE SPECLALITE SOUPY RIZ: ARROSO|

Paella ventre de thon, les oignons et les [égumes du printemps (Paella de ventresca)...............

Paella frais morue, seiches et [égumes (Paella de bacalao fresco, sepia y verduras).................
Arros vins Bogabant  (Arros caldos de Bogavant). .................cccoceiiiiiiiiiiiiiiiiiii.

Carrancha paella (nécora) (Paella de Carrancha Nécora)...............c.ccvvviuiiiiiiniiiiiiinn.n.
Lobster Paella  (Paella de LANGOSEA). ..............oiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
Riz Senyoret de peladitos de fruits de mer (Arroz del Senyoret de mariscos peladitos). ............
Foie Paella aux champignons et artichauts (Paella de foie con setas y alcachofas). ...............
Le riz gluant avec des pétoncles, [ail tendre, champignons et artichauts (Arroz de vieiras)..... ...

|£A VIANDE: CARNESY)

Cotelettes de lait (Chuletas de lechal). ................c..coviiiiiiiiimiiiiiiiiiiii i

Entrecdte d la créme de champignons et crevettes ( Solomillo a la crema de setas y gambas). .......
Steak de beeuf, au poids, tous les 100 grs (Chuletén de Buey, a peso, cada 100 grs)...................

|POLSSONS PESCADOY]

Morue fraiche de noix de pin et sauce au miel (Bacalao fresco a la salsa de pifiones y miel). ......
Morue al pil pil  (Bacalao al pilpil)............ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiii
Loin de loup de mer sauvage aux palourdes (Lomo de lubina salvaje con almejas).................

Thon grulle (AN grill). . ...........ooviuinii i
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